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Votre
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ÉVEILLÉ !
. . .C ’EST VIVRE UN RÊVE

Situé au cœur de la Provence, le Château de Fonscolombe propose 
un cadre authentique et élégant. Le domaine est la promesse d’une 
parenthèse enchantée. Cette bâtisse du XVIIIe siècle à deux pas 
d’Aix- en-Provence est conçue comme une vaste maison de famille 
pour se retrouver, se rapprocher ou simplement profiter d’un 
moment convivial.

Dites-vous OUI au Château de Fonscolombe et profitez du plus 
beau jour de votre vie. La gastronomie française, l’histoire, le 
service et le cadre font du Château l’écrin parfait pour accueillir 
votre mariage.
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L O C A L I S A T I O N



Route de Saint Canadet

13610 Le Puy Sainte Réparade 

Tel. +33 4 42 21 13 13 | reception@fonscolombe.com

www.fonscolombe.com

De Paris : 3h en train / 730 km

D’Aix-en-Provence en TGV : 30mn / 36 km

De l’aéroport de Marseille : 45 mn / 47 km

De l’aéroport de Nice : 1h50 / 188km

CHÂTEAU DE FONSCOLOMBE
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P R I V A T I S A T I O N



un moment 
magique

FAITES DE CETTE JOURNÉE 

Afin de vous garantir un moment unique et inoubliable, nous vous 
proposons un service et une expérience sur-mesure.

Nos équipes sont donc à votre écoute pour faire de votre 
événement un moment magique dans un cadre verdoyant de 12 
hectares de parc classé qui n’appartiendra qu’à vous le temps de 
cet événement.

• Capacité hébergement : de 50 à 110 personnes.

• Capacité restauration : jusqu’à 140 personnes 
avec notre Chef étoilé Marc Fontanne ou jusqu’à 200 personnes 
en faisant appel à un traiteur.

• Capacité dans notre restaurant principal Le Temps Suspendu :
50 places assises - au-delà, la location du matériel sera à la charge
des clients et les moments de restauration se dérouleront en
extérieur. Une alternative en cas de mauvais temps sera à prévoir
et sera à la charge du client.

• Privatisation complète du Château : le tarif de la privatisation
est à partir de 17 000€ par nuit et varie en fonction de la date
souhaitée. Celui-ci comprend la privatisation du lieu incluant
l’hébergement et le petit-déjeuner.
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MILLE 
POSSIBILITÉS

LE CHATEAU VOUS OFFRE

Le Château et son magnifique parc classé  vous offrent de nombreuses 
possibilités :

 Welcome Party
Accueillez vos invités dans l’un de nos espaces extérieurs autour 
d’un cocktail provençal ou d’un dîner entre amis.

 Jour J
Choisissez le magnifique parc sud pour votre dîner de mariage et 
prolongez votre soirée jusqu’au bout de la nuit au Temps Suspendu.

 Brunch & Pool Party
Avant que chacun reparte, partagez un dernier moment avec vos 
invités autour d’un brunch gourmand sous notre majestueux 
cyprès-chauve et prolongez l’expérience autour de la piscine 
extérieure du domaine pour un maximum de convivialité !
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I N T É R I E U R
&  5 0  C H A M B R E S  E T  S U I T E S



CHAMBRES

PARTEZ 
à LA DÉCOUVERTE DE NOS

Le Château de Fonscolombe vous propose 50 chambres et suites 
reparties dans les différentes parties du Château.

De la chambre classique à la suite prestige, toutes nos chambres 
possèdent une vue sur le jardin, le parc ou bien la cour intérieure.

• Superficie : de 20m2 à 58m2

• Capacité totale : jusqu’à 110 personnes
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R E S T A U R A T I O N



FRANÇAISE

DÉGUSTEZ 
UNE GASTRONOMIE A LA

Au Château de Fonscolombe, nous vous proposons notre propre 
service de restauration. Notre Chef étoilé, Marc Fontanne, et son 
équipe auront le plaisir de composer des offres sur-mesure selon vos 
goûts et vos envies :

 Cocktail dînatoire 

 Déjeuner

 Dîner gastronomique 

 Brunch ou Grillade provençale

• Capacité restauration : nous pouvons accueillir jusqu’à 
200 personnes en faisant appel à un traiteur.

• Localisation des moments de restauration : les temps de 
restauration se dérouleront en extérieur. Une alternative en cas de 
mauvais temps sera à prévoir et sera à la charge du client.

• Services additionnels : Mobilier . Décoration . Fleurs . Nappage
Verrerie . Vaisselle.
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v o t r e  m a r i a g e
a u  C h â t e a u  d e  F o n s c o l o m b e



VENDREDI ,
SAMEDI

& DIMANCHE

DÉROULÉ DU

Pour une cérémonie d’engagement ou pour la célébration de 
votre mariage, nos lieux vous offrent un cadre idyllique pour vos 
réceptions. Nos restaurants, salons historiques, espaces extérieurs 
et piscine seront mis à votre disposition pour faire de ce jour un 
moment unique.  
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COCKTAIL
DÎNATOIRE
vendredi soir

 Cocktails 
Exemple de pièces cocktails

Tartare de dorade acidulée, tomates, olives, cébettes
Tartelette aux tomates et basilic
Poulpe rôti sur sa crème de maïs
Polenta rôtie à la provençale
Coeur de saumon, crème acidulée à l’aneth
Tartare de boeuf en cannelloni Gaspacho andalou
Caviar d’aubergines et citron vert
Wrap à la niçoise
Panisse crème de poivrons rouges
Risotto frit à l’encre de seiche et anchois
Ballotines de volailles, mayonnaise aux herbes
Huîtres en gelée de concombre citronnée
Brochettes de gambas, crème de courgettes au piment 
d’Espelette
Texture de betteraves à l’échalote vinaigre Barolo

Tartelette citron basilic
Croustillant chocolat
Tartelette fraise vanille
Macaron Financier pistache
Pavlova aux fruits de saison

 Animation culinaire
Exemple d’animations culinaires

Bar à huîtres
Brochettes de Gambas au BBQ
Jambon Cerano à la découpe
Plins à la bourrache liée à la sauge

Liste des boissons détaillée sur demande de devis.
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dîner 
gastronomique
de mariage
samedi soir

 Amuse-bouches
De saison 

 Entrées
Ballotines de volaille et mousse de champignons des bois

ou

Le homard rôti carotte, passion et tagliatelles

ou

Pressé de laitue et sa crème à l’huile d’olive

 Plats
Le Saint Pierre rôti, courgettes et coquillages

ou

Filet mignon de veau rôti, artichauts et jus de viande 

ou

Artichauts farcis et sa crème infusée à la sarriette 

 Desserts
Biscuit macaron pistache, fraises

ou

Croustillant chocolat tonka, sorbet chocolat

ou

Assiette de fruits de saison
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soirée
dansante
samedi soir

 Open bar & Late snacking
Liste des boissons et late snacking détaillés 
sur demande de devis.
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lendemain
de mariage
dimanche midi

 Brunch
Exemple de Brunch

POUR DÉBUTER
Viennoiseries 
Buffet du boulanger 
Œufs brouillés 
Plateau de charcuterie 
Plateau de fromages 
Taboulé à l’Orientale
Saumon gravlax à la vodka
Crème de concombre au lait de coco
Coeurs de laitue
Ballotines de volailles aux champignons
Veau Vitello Tonnato
Epaule d’agneau aux épices
Tomate burrata au pesto
Maquereaux marinés aux agrumes
Tortillas aux herbes
Foccacias tomates et parmesan
Poivrons rouges marinés à l’huile
Rillettes de thon

PLATS CHAUDS
Côte d’agneau pommes grenailles
Lotte rôtie et tian de légumes 

DESSERTS
Entremets citron et meringues
Choux à la fraise vanillés
Verrines de chocolat croustillant et cacao

 Barbecue
Exemple de Barbecue

ENTRÉES
Buffet d’entrées sur la base 
de 3 pièces salées du menu 
pièces cocktail

GRILLADE AU BRASERO
Sélection de viandes, poissons
et légumes grillés
(selon arrivage et saisonnalité : 
brochettes de bœuf 
ou faux-filet de bœuf ou brochettes
de volaille marinées 
ou magret de canard, gambas 
ou poulpes grillés ou thon grillés)

DESSERTS
Buffet de desserts sur la base 
de 3 pièces sucrées 
du menu pièces cocktail

 Pool Party
Carte réduite sur demande.
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dimanche 
après-midi



b i e n - ê t r e



DÉTENTE

PROFITEZ
D’UN MOMENT DE

Le Château de Fonscolombe vous invite à profiter et à vous 
déconnecter de votre quotidien grâce à un moment de relaxation 
et d’évasion.

 Massages

 Balade à vélo

 Piscine chauffée

 Yoga, Qi Gong

Toutes ces prestations sont soumises à une réservation minimum 48h avant.
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Contactez nous pour la réalisation 
de votre événement unique

www.fonscolombe.com 

service-commercial@fonscolombe.com

Téléphone :  +33 (0)4 42 21 13 13 


